
C’est un Bas-Armagnac composé d’eaux-de-vie de 
20 à 30 ans. Il est d’une richesse exceptionnelle et 
est produit en quantité très limitée. Son nom rend 
hommage à l’histoire romanesque des arrière-
arrière-grands-parents Grassa-Artaud qui ont migré 
des Pyrénées aux Etats-Unis à bord des paquebots 
transatlantiques au XIXème siècle, avant de revenir 
en France s’installer au Domaine Tariquet.

•	 Vieillissement de 20 à 30 ans, 43° alc.

•	 Cépages : Baco 80%, Ugni blanc 20%

•	 Bas-Armagnac 
Appellation d’Origine Contrôlée

Notes de dégustation

Une robe cuivrée aux reflets d’or rouge. Un nez subtil de 
miel et d’abricot sec. En bouche, des nuances de pêche 
de vigne et de prune entremêlées de surprenantes 
touches de graphite. Formidablement persistante, la 
finale s’épanouit dans des notes de fruits confits et 
de cacao accompagnées de touches d’épices et de 
gingembre. Un plaisir à nul autre pareil.

Conseil de dégustation
Véritable voyage gustatif, il invite à une dégustation 
précieuse et intime.

CULTIVÉ, RÉCOLTÉ ET MIS EN BOUTEILLE AU DOM AINE


