
C’est un Bas-Armagnac d’un équilibre unique et 
d’une formidable longueur en bouche, mariant 
finesse et intensité. 25 années d’élevage mettent en 
exergue une autre facette de ce cépage malicieux 
tout en gardant cette vivacité qui lui est propre.

• Vieillissement 25 ans minimum, brut de fût, 
48,6° alc.

• Cépage : Folle Blanche 100%

• Bas-Armagnac 
Appellation d’Origine Contrôlée

Notes de dégustation

Une robe aux reflets orangés. Un nez qui évoque le 
caramel au lait et les arômes pâtissiers. La bouche est 
fluide, à la fois très puissante et fraîche, offrant une 
magnifique persistance faite de sensations épicées, de 
fruits à noyaux, de fruits exotiques et de chèvrefeuille. 
Une finale incroyablement longue et intense qui mêle 
arômes de fruits à noyaux, fruits secs et épices.

Conseil de dégustation

Pure Folle Blanche 25 ans est à savourer à 
température ambiante après le repas et sera 
idéalement accompagnée d’un chocolat noir amer 
ou d’un cigare.



CULTIVÉ, RÉCOLTÉ ET MIS EN BOUTEILLE AU DOM AINE

Pure Folle Blanche 25 ans est encore plus généreux en Magnum (1,5 litre) et Pot Gascon (2,5 litres), 
disponibles en coffret bois individuel.


