
Un compte d’âge remarquable pour découvrir la 
puissance et la vivacité de ce cépage alliée à la subtilité 
de l’élevage en barriques.

• Vieillissement 8 ans minimum, brut de fût, 
50,5° alc.

• Cépage : Folle Blanche 100%

• Bas-Armagnac 
Appellation d’Origine Contrôlée

Notes de dégustation
Une robe dorée. Un nez séveux et vanillé de prune 
et d’agrumes. Une bouche tendue, de vive puissance, 
marquée de nuances végétales et fruitées avec des 
notes cacaotées. Une belle longueur en bouche 
soutenue en finale par des saveurs de zeste d’orange.

Conseil de dégustation
À température ambiante ou légèrement rafraîchie, 
cette Folle Blanche à l’intensité naturelle offrira un 
contrepoint délicieux à un dessert à base d’orange 
et de chocolat.

CULTIVÉ, RÉCOLTÉ ET MIS EN BOUTEILLE AU DOM AINE


