
Ce Bas-Armagnac, composé exclusivement du 
cépage Ugni blanc, assemble plusieurs comptes 
d’âge ; le plus jeune a 10 ans et c’est donc lui qui est 
retenu pour la classification.

• Vieillissement 10 ans minimum, 49,5°alc.

• Cépage : Ugni blanc 100%

• Bas-Armagnac 
Appellation d’Origine Contrôlée

Notes de dégustation

Ses qualités sont celles qui caractérisent l’Ugni 
blanc : fruité, finesse, fraîcheur, vivacité et élégance. 
Sa robe brillante est teintée d’or et d’orangé. Son 
nez révèle des notes beurrées, de mirabelles et 
d’ananas rôti. En bouche, des accents de café, de 
pain grillé et de poivre de Cayenne.

Conseil de dégustation

À savourer tel quel, pour découvrir la singularité du 
cépage Ugni blanc.

CULTIVÉ, RÉCOLTÉ ET MIS EN BOUTEILLE AU DOM AINE


