[EHATEAU DU

Notes de dégustation

Une robe couleur de miel d'acacia. Un nez séveux et
chaleureux de pain grillé mélé de nuances exotiques
d'ananas réti et de banane flambée. Une bouche
dense, grasse et puissante qui s'enrichit de saveurs
épicées (poivre de Cayenne) et se prolonge sur des
nuances de cacao, de séve, de réglisse et d'écorce.

Conseil de dégustation

On le sert a température ambiante et sa puissance
épicée fait le bonheur des amateurs de cigares corsés.

DOMAINE

TARIQUET

MILLESIME 1994

Ce Bas-Armagnac millésimé est issu des cépages
Ugni blanc et Baco récoltés en 1994, Son degré est
naturellement élevé car il est mis en bouteille a « plein
degré » afin de mieux exprimer sa puissance et ses
qualités propres. Un Bas-Armagnac dense et délicat.

Millésime 1994, 45,5° alc.
Cépages : Ugni blanc 60%, Baco 40%

Bas-Armagnac
Appellation d’Origine Contrélée

CULTIVE, RECOLTE ET MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE

PROPRIETAIRE -

RECOLTANT



